Speisenkarte — Busgruppen 2010/11

Suppen zur Auswahl

Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifen
Tomatencremesuppe mit Croutons
Cremesippchen nach Saison

( z.B. Spargel, Broccoli, Blumenkohl, Curry.... Auhfkage mdglich)

Hauptgerichte Fisch

Nordische Matjesfilets nach Hausfrauenart
Mit Zwiebeln, Gurke und Schmandsofle, dazu Petengidirtoffeln

Seelachfilet gediinstet auf Petersiliensol3e dazieBartoffeln

Dorschfilet gebraten an Senfsol3e, dazu Petersiréofkeln
Rotbarschfilet gebraten, auf Mediteranem Gemiise @lamatensol3e und Bratkartoffeln

Schollenfilet in Eihille dazu ZitronenbuttersoRel UiRetersilienkartoffeln

Zu allen Fischgerichten reichen wir eine kleinemggehten Salat.

~Fischteller Brick"
3 verschiedene Fischfilets gebraten
dazu Sauce Hollandaiese und Bratkartoffeln
p. P. 13,50 €




Hauptgerichte Fleisch

Hausgemachtes Angeliter Sauerfleisch,
dazu Remouladensol3e und Bratkartoffeln

Schweineschnitzel, natur gebraten
mit Erbsen und Méhrengemise in Rahm und Peterkditoffeln

x Krustenbraten vom Angeliter Schwein
An Ananasskraut, dazu Bratkartoffeln

xTafelspitz mit grinem Bohnen
dazu MeerrettichsolRe und Petersilienkartoffeln

X Braten aus dem Schweinenacken
mit feiner Bratensol3e, Mischgemiise und Butterkbettof

Bei den mit einem x gekennzeichneten Gerichte misseon mindestens 20 Personen
Bestellt werden!!

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesol3e

Vanillepudding mit Orangensof3e

Pro Person 9,80 € fur
1 Hautgericht mit Suppe oder
1 Hauptgericht mit Dessert

Kaffeeangebot
Hausgemachte Torten oder Blech- Obstkuchen
& Kaffee oder Tee satt
6,50 € p. P.

Es sollte nur eine Suppe oder Dessert fur die Graysgewahlt werden.
Bitte maximal zwei Hauptgange pro Gruppe um eimdinungslosen Ablauf sicher zu stellen.

Fur Fragen oder Anderungswiinsche stehen wir Ihnenagne zur Verfuigung.
Das Team
Hotel Stadt Kappeln



